Smiluvni ceny, Vertrag preise, Contract prices

Gramaz vsech jidel je uvedena v syrovém stavu

Po vyzvani obsluha preda informaci o alergenu obsazeném v daném pokrmu

vV

Prejeme Vam dobrou chut a téSime se na Vasi dalSi navstévu!

Wir winschen Ihnen einen guten Appetit und freuen uns auf lhr nachster Besuch!
We would like to thank you for choosing our restaurant. Enjoy your meal!

SPECIALITY RECKE KUCHYNE

Griechische Spezialitaten, Greek specialties

Recka pInéna pita (veprové maso, tzatziki) 300 g
Gefullte griechische Pita (Schweinefleisch, Tsatsiki)
Greek stuffed pita (pork, tzatziki)

Recké Dolmades, pita, tzatziki 200 g
(zelné listy pInéné mletym jehnédim masem, ryzi a feta syrem)

(Kohl Blatter geflllt mit gehacktem Lammfleisch, Reis und feta-Kése)

(cabbage leaves stuffed with minced lamb meat, rice and feta cheese)

Recké kureci souvlaki, tzatziki, éervena cibule 210 g
Griechische HiUhner souvlaki, Tsatsiki, rot Zwiebel
Greek chicken souvlaki, tzatziki, red onion

Recké Chortofagos Kleftiko 350 g
(brokolice, brambory, smetana, oregano, feta syr - zapeceno v misce)

(Brokkoli, Kartoffeln, Sahne, Oregano, Schasfkase - gerdstet in eine Schllisse)

(broccoli, potatoes, cream, oregano, feta cheese - baked in a bowl)

Recké Kotopulo Kleftiko 350 g
(kufeci prsa, brambory, smetana, oregano, feta syr - zapeceno v misce)
(Hahnchenbrust, Kartoffeln, Sahne, Oregano, Schafskase - gerodstet in eine Schlisse)
(chicken breast, potatoes, cream, oregano, feta cheese - baked in a bowl)

Recka veprova panenka s olivami a tzatziki 200 g
Griechische Schweinslende mit Oliven und Tsatsiki
Greek pork tenderloin with olives and tzatziki

Recké Chirino Kleftiko 350 g
(vept. panenka, brambory, rajéata, smetana, oregano, feta syr - zapeéeno v misce)
(Schweinslende, Kartoffeln, Tomaten, Sahne, Oregano, Schafskase -gerostet in Schlliisse)

(pork tenderloin, potatoes, tomatoes, cream, oregano, feta cheese - baked in a bowl)

Recky biftek s olivovym olejem, vinem, oreganem a tzatziki 200 g
(Griechische Beefsteak mit Olivendl, Wein, Oregano und Tsatsiki)
(Greek beefsteak with olive oil, wine, oregano and tzatziki)

Recky talif Mavrodaphne 600 g
(kuFeci a veprové souvlaki, plnény zelny list, pita, tzatziki, hranolky, ¢ervena cibule)

225 -

255,-

255,

255,-

275,-

295,-

275,

429,

449,-

Griechischen Platte Mavrodaphne (Huhn und Schweinefleisch Souvlaki, Kraut Blatt gefult, Pita, Tsatsiki,

Pommes frites, rot Zwiebel)

Greek plate Mavrodaphne (chicken and pork souvlaki, cabbage leaf stuffed, pita, Tzatziki, French fries, red

onion)




LOSTICKE TVARUZKOVE SPECIALITY

Quarkkasespezialitaten aus Lostice,
Tvaruzky cheese specialties

REGIONALNI PREDKRMY, Regionale Vorspeise, Regional Starters

Nakladané pikantni tvarlzky, chléb 3 ks 99,-
Eingelegter Pikanter Quarkkase, Brot, Pickled Spicy Tvardzek Cheese, Bread

Olomoucké syrecky trio (prirodni, smazeny, v tésticku) 3 ks 139-
Quarkkase -naturliche, gebraten und Teig, Olomouc Cheese -natural, fried and in batter,

Hanacka topinka (2 ks tvartizku na topince, cibule) 1 ks 105,-
Rostbrot aus dem Gebiet Hana (2 Stlicke der Quarkkase, Zwiebel)
Hana fried bread (2 pc of tvarGzek cheese on a slice of fried bread, onion)

POLEVKY, Suppen, Soups

Losticka ¢esnecka (Sunka, vejce, tvartizek, brambor, opeceny chléb) 0,31 79,-
Knoblauchsuppe aus Lostice (Schinken, Ei, Quarkkase, Kartoffeln, gerostetes Brot)
Lostice garlic soup (ham, egg, tvarlizek - a local soft aromatic cheese, potato, fried bread)

BEZMASA JIDLA, Fleischlos Mahlzeiten, Vegetarian food

Smazené tvarlzky 4ks 195-
Panierter Quarkkase, Fried tvariZek cheese in breadcrumbs

TvarGzkovy tatarak + 3 topinky 100g 199-
Quarkkéase nach Tatarischer Art und Rostbrot, Tartar tvar(izek cheese and fried bread

Smazena palacinka plnéna 4 ks tvartizky 1ks 209,
Paniert pfannkuchen mit 4 Stlicke Quarkkase gefult
Fried pancake with 4 pc tvar(izek cheese

Losticky salat (téstoviny, zelenina, smazené tvarlzky, cesnek. dresing) 350g 235-
Salat ,Lostice” (Nudeln, Gemuse, gebratener Quarkkase, Knoblauchdressing)
,LoStice“ salad (pasta, vegetables, fried tvarlzky, garlic dresing)

HLAVNiI POKRMY, Hauptgonge, Main courses

Kureci steak s tvarizkovou omackou 200g/100g 235,-/177,-
Hihnersteak mit Quarkkasesauce, Chicken steak in tvarliZzek sauce

Smazena kureci kapsa plnéna Sunkou a tvarizky 170 g 235,-
Panierte Hihnerroulade gefullt mit Schinken und Quarkkase
Fried chicken meat pocket filled with ham and tvariZek cheese

Hanacky steak z vepfr. krkovice se slaninou a tvartiizkem 270g/130g 275,-/207,
Hana Steak aus Schweinekamm mit Speck und Quarkkase
Hana pork neck steak with bacon and tvartzek cheese




Losticky hovézi steak nadivany tvartizkem a slaninou 270 g 479,-
Beefsteak aus LoStice mit Quarkkase und Speck gefllt
LosStice beefsteak stuffed with tvarlzek cheese and bacon

STANDARD MENU

TEPLE PREDKRMY
Warme Vorspeise, Cooked Starters

1. Topinka ,Pradéd” (rez hovézi svickové, pikantni cesnekovy preliv) 50g 139,
Rostbrot , Altvater” (Rindsfilet, pikante Knoblauchsauce)
Fried bread ,Pradéd” (slice of beef sirloin, spicy garlic sauce)

2. Hanacka topinka (2 ks tvartzku na topince, cibule) 1ks 105,
Rdéstbrot aus dem Gebiet Hana (2 Stlicke der Quarkkase, Zwiebel)
Hana fried bread (2 pc of tvarGzek cheese on a slice of fried bread, onion)

3. Kureci topinka pro damy (kureci prsa, syr, francouzsky dresing) 70g 139,-
Roéstbrot fur Damen (Scheibe der Hihnerbrust, Kase, franzdsisches Dressing)
Fried bread with chicken for ladies (chicken fillet, cheese, french dressing)

4. Veprova topinka pro pany (vepr. nudlicky, zampiony, cibule, syr) 70g 139,
Rdéstbrot fur Herren (Schweinskeule feingeschnitten, Champignons, Zwiebel, Kase)
Fried bread with pork for gentlemen (diced pork leg, mushrooms, onion and cheese)

POLEVKY
Suppen, Cooked Soups
5. Hovézi vyvar s nudlemi a jatrovymi knedlicky 0,31 69,-

Rindfleischbriihe mit Nudeln und Leberklope
Beef soup with noodles and liver dumplings

6. Staroceska Cesnecka (Sunka, vejce, syr, brambor, opeceny chléb) 0,31 79.-
Altbéhmische Knoblauchsuppe (Schinken, Ei, Kase, Kartoffeln, gerostetes Brot)
Traditional bohemian garlic soup (ham, egg, cheese, potato, fried bread)

7. Losticka cesnecka (Sunka, vejce, tvarGzek, brambor, opeceny chléb) 0,31 79,-
Knoblauchsuppe aus Lostice (Schinken, Ei, Quarkkase, Kartoffeln, gerostetes Brot)
Lostice garlic soup (ham, egg, tvarizek - a local soft aromatic cheese, potato, fried bread)

DETSKA JIDLA
Kinderspeisen, Children"s meals

8. Smazené kureci krejcary 70g 115-
Gebratene Huhnerkreuzer, Fried chicken shillings

9. Prirodni kufeci medailonky na masle 70g 115,
Huhnermedaillons am Butter, Chicken medallions on butter




SYRY A BEZMASA JIDLA
Kase und fleischlos Mahlzeiten, Cheese and vegetarian food

10. Smazeny syr 100g 175,
Panierter Kase, Fried cheese in breadcrumbs
11. Smazené tvartizky 4ks 195,
Panierter Quarkkase, Fried tvarizek cheese in breadcrumbs
12. Tvartzkovy tatarak + 3 topinky 100g 199,
Quarkkéase nach Tatarischer Art und Réstbrot, Tartar tvar(izek cheese and fried bread
13. Smazena palacinka plnéna 4 ks tvartzky 1ks 209,
Paniert pfannkuchen mit 4 Stlcke Quarkkase gefllt
Fried pancake with 4 pc tvarGzek cheese
14. Grilovany vegetariansky talir 250g 209-
(brokolice, fazolky, baby mrkeyv, cibule, zampiony)
Gegrillte GemUseteller (Brokkoli, griinen Bohnen, Baby Karotten, Zwiebel, Pilzen)
Grilled veggie platter (broccoli, green beans, baby carrots, onion, mushrooms)
15.Recké Chortofagos Kleftiko 350g 255,
(brokolice, brambory, smetana, oregano, feta syr - zapeceno v misce)
(Brokkoli, Kartoffeln, Sahne, Oregano, Schafkase - gerdstet in eine Schllusse) (broccoli, potatoes,
cream, oregano, feta cheese - baked in a bowl)
RYBY

Fische, Fish
16. Losos steak s bylinkovym maslem 100g 235,
Lachssteak mit Krauterbutter, Salmon steak with herb butter
17. Losos steak se slaninou a ¢esnekem 100g 235,-
Lachssteak mit Speck und Knoblauch, Salmon steak with bacon and garlic
18. Candat filet s bylinkovym maslem 100g 245,
Zanderfilet mit Krauterbutter, Zander fillet with herb butter
19. Candat filet se slaninou a cesnekem 100g 245-

Zanderfilet mit Speck und Knoblauch, Zander fillet with bacon and garlic

Ryby - dle vahy - pfiplatek za kazdych 10g nad uvedenou gramaz €ini 10,-
Fische - laut Gewicht - der Zuschlag fur jede 10g Uber gegebenes Gewicht betragt 10,-
Fish - according to weight, an extra charge for every 10g (10,-) over given weight

MORAVSKA KLASIKA
Mahrischer Klassiker, Moravian classic_



Pecené kachni stehno, dusené zeli, houskové knedliky 200-250 g (sk) 295,-
Gebackene Entenkeule, gedlnsteter Kohl, Brétchenknodel
Baked duck leg, steamed cabbage, bun dumplings

KURECI MASO (prsa)
Huhnerfleisch (Briiste), Chicken (breasts)

20. Kureci steak s tvartizkovou omackou 200g/100g 235,-/177,-
Hihnersteak mit Quarkkasesauce, Chicken steak in tvarliZzek sauce

21. Kureci steak se smetanovo peprovou omackou 200g/100g 225,-/ 169,
Hihnersteak mit Pfeffer-Sahnesauce, Chicken steak in cream and papper sauce

22, Kureci steak s nivovym prelivem 200g/100g 235,-/177,-
Hihnersteak mit Schimmelkasesauce, Chicken steak in Niva (blue cheese type) sauce

23. Kureci steak Barbecue se sweet chilli omackou 200g/100g 225,-/ 169,
Huhnersteak mit sweet chillisauce, Chicken steak with sweet chilli sauce

24. RETRO kureci steak s broskvi a zapecenym syrem 220g/110g 225,/ 169,
Hihnersteak mit Pfirsich und Kase Uiberbacken, Chicken steak with peach and baked cheese

25. Smazena kureci kapsa plnéna Sunkou a tvarGzky nebo nivou 170 g 235,
Panierte Hihnerroulade gefullt mit Schinken und Quarkkase oder Schimmelkase
Fried chicken meat pocket filled with ham and tvarliZek cheese or Niva blue cheese

26. Smazena kureci prsa 150 g 199,

Panierte HUihnerbruste, Fried chicken breast

27. Kureci pekingsti hadi (cibule, Zampiony, cesnek, séjova om.) 150¢g 199 -
Pekinger Schlange aus Hihnchen (Zwiebel, Champignons, Knoblauch, Sojasauce)
Beijing chicken snakes (onion, mushrooms, garlic, soya sauce)

VEPROVE MASO
Schweinefleisch, Pork

28. Steak z veprové krkovice s dabelskym prelivem 250g/120g 245,-/ 185,
Steak aus Schweinekamm mit teuflischer Sauce, Pork neck steak with devil “s sauce

29. Pepper steak z veprové krkovice 250g/120g 245,/ 185,

Pepper Steak aus Schweinekamm, Pork neck pepper steak

30. Veprova panenka s povidlovou omackou a zakys. smetanou 200 g 275,-
Schweinslende mit Pflaumensauce und sour cream, Pork tenderloin with plum sauce and sour cream

31. Veprova panenka v nivovém sosu s tymianem 200 g 275,
Schweinslende in der Schimmelkasesauce mit Thymian, Pork tenderloin in Niva sauce with thyme

32. Pikantni veprové nudlicky s cibuli a Zampiony 150 g 199,-
Pikanter Schweinefleisch feingeschnitten mit Zwiebel und Champignons
Spicy diced pork with onion and mushrooms

33. Smazeny veprovy rizek 150 g 199,
Paniertes Schweineschnitzel, Pork schnitzel



HOVEZI MASO (prava svickova)
Rindfleisch (echte Lende), Beef (tenderloin)

34. AZU po tatarsku (nudlicky hovézi svickové, okurky, cibule) 150 g 315-
AZU nach Tatarischer Art (Sttiickchen der Rindfleischlende, Gurken, Zwiebeln)
Tartar AZU (diced beef tenderloin, pickles, onion)

35. Tatarsky biftek + 4 topinky 200g,/100g 399,/ 299,
Beefsteak nach Tatarischer Art und Rostbrot, Tartar beefsteak + 4 slices of fried bread

36. Hovézi filet Mignon (pfirodni biftek, stil, pepf, olivovy olej) 200 g 409,-
Rinderfilet (Beefsteak, Salz, Pfeffer, Olivendl), Fillet of beef (beefsteak, salt, pepper, olive oil)

37. Brazilsky biftek s chilli, slaninou a ¢esnekem 200 g 409,-
Brazilischer Beefsteak mit Chilli, Speck und Knoblauch
Brazilian beefsteak with chilli, bacon and garlic

38. Lesnicky biftek s grilovanymi zampiony 200 g 409,-
Forstlicher Beefsteak mit gegrillten Pilzen, Wood keeper “s beefsteak with grilled mushrooms

39. Pepper steak 250 g 459,-
40. Losticky hovézi steak nadivany tvariizkem a slaninou 270 g 479,-

Beefsteak aus LoStice mit Quarkkase und Speck gefult
Lostice beefsteak stuffed with tvarizek cheese and bacon

SPECIALITY HRADEBNI RESTAURACE
Spezialitaten des Restaurants an der Stadtmauer, Our Specials
41. Hanacky steak z vepf. krkovice se slaninou a tvarizkem 270 g/ 130 g 275,- /207 -

Hana Steak aus Schweinekamm mit Speck und Quarkkase
Hana pork neck steak with bacon and tvartzek cheese

42. Pepper gril mix 300 g 379,-
(hovézi svickova, vepr. panenka, kureci prsa, smetanovo-peprova omacka)
(Rindfleischlende, Schweinslende, Huhnerbriste, Pfeffer-Sahnesauce)

(beef tenderloin, pork tenderloin, chicken breast, cream-pepper sauce)

43. David vs. Golias 500 g 765,-

(450 g hovézi biftek s barevnym peprem, 50 g veprova panenka, feferonky)
(450 g Rindersteak mit Pfeffer, 50 g Schweinslende, Peperoni)
(450 g beefsteak with pepper, 50 g pork tenderloin, hot pepper)

K PIVU A VINU
Empfehlungen zum Wein und Bier, To serve with beer and wine

Prazené mandle, Gerostete Mandeln, Roasted Aimonds 80g 100,-

Tzatziki + pita, Griechische Tsatsiki und pita Brot, Greek tzatziki and pita bread 150 g 126,-



PRILOHY

Beilagen, Side Dishes

Pecivo - chléb, opeceny toast
Geback - Brot, Toast, Bread, Toast

Topinka s ceshekem
Roéstbrot mit Knoblauch, Fried break with garlic

Pita - recky chléb

Pita - Brot - Griechisch, Pita bread
Jasminova ryze

Yasmine Reis, Jasmine rice

Varené brambory / varené brambory s maslem
Gekochte Kartoffeln, Boiled potatoes / mit Butter, with butter

Smazené bramborové hranolky
Pommes Frites, French Fries

Smazené bramborové platky
Gebackene Kartoffelscheiben, Fried potato slices

Domaci bramboracky
Kartoffelpuffer, Savoury, potato pancake

Smazena spirala z cerstvé brambory / chilli varianta

1 ks 6,
1 ks 15,
1 ks 47 -
150 g 47 -

200 g 47,-/ 57,

Gebratene Spirale aus frischen Kartoffeln / chilli, Fried spiral from fresh potato / chilli

Smazené cibulové krouzky
Gebackene Zwiebelringe, Onion rings

Dusené zelené fazolky se slaninou a cesnekem

Gedunsteten grinen Bohnen mit Speck ung Knoblauch, Steamed green beans with bacon and garlic

Recké tzatziki
Griechische Tsatsiki, Greek tzatziki

Broskvovy kompot
Pfirsichkompott, Peach compote

OMACKY
Sauces

Tatarska omacka
Mayonnaise, Tatar sauce

Francouzsky dresing
Franzdsisches Dressing, French dressing

Sweet chilli omacka
Sweet chilli sauce

37 K¢ / porce (50 g)

150 g 57,-
150 g 57,-
3 ks 57,
1 ks 60,-

150 g 67,
200 g 77,-
150 g 79,-
120 g 60.,-

Cesnekova pikantni omacéka
Pikante Knoblauchsauce, Garlic sauce
Dabelska omacka

Pikante teuflische Sauce, Devil “s sauce

Kecup
Ketchup



SALATY

Zeleninové

150 g Okurkovy

150 g Rajcatovy

170 g Michany zeleninovy salat

230 g Hradebni Sopsky salat (zelenina, balkansky syr)

280 g Krabi salat (zelenina, krabi maso, majonéza)

280 g Kureci salat (zelenina, kureci prsa, bily jogurt)
Téstovinové

250 g Letni zeleninovy salat (téstoviny, zelenina, bily jogurt)
350 g Letni kureci salat (téstoviny, zelenina, kur. prsa, jogurt)
350 g Tunakovy salat (téstoviny, zelenina, tunak)

350 g Recky salat (t&stoviny, zelenina, kuf. prsa, tzatziki, olivy)

350 g Hradebni pikantni salat (téstoviny, zelenina, feferonky,
prava hovézi svickova, sweet-chilli omacka)

350 g Losticky salat (téstoviny, zelenina, smazené tvarizky,
c¢esnekovy dresing)

DEZERTY
Desserts

Hradebnic¢ek - domaci medovy dort 70 g

(originalni receptura Hradebni restaurace)
Honig Mandelkuchen (das Original Rezept von unserem Restaurant)
Honey almond cake (the original recipe of our restaurant)

Zmrzlina se Slehackou 2 kop.
Eis mit Schlagsahne, Ice cream dessert with whipped cream

Broskvovy zmrzlinovy pohar se Slehackou 190 g
Pfirsich Eisbecher mit Eis und Schlagsahne, Ice cream dessert with whipped cream and peach

Domaci palacinka se zmrzlinou, ovocem a Slehackou 1 ks
Hausgemachte Pfannkuchen mit Eis, Obst und Schlagsahne
Homemade pancake with ice cream, fruit and whipped cream

Horké maliny se zmrzlinou a Slehackou 190 g
HeiBe Himbeeren mit Eis und Schlagsahne
Hot raspberries with ice cream and whipped cream

67,-
67,-
77,
109,-
139,
179,

109,-
209,-
219,-
235,
235,-

235,

67,-

67,-

105,-

125,

135,



NAPOJOVY LISTEK

PIVA CEPOVANA_ 0,31

Velkopopovicky Kozel 11° 30,-
Pilsner Urquell 12° 36,-
Radegast Birell

(nealkoholicky - lahvovy)
Velkopopovicky Kozel 10° 32,-
(Cerny - sezonni nabidka)

SUMIVA VINA

Bohemia sekt Demi 0,71
Prosecco (rozlévané) 0,11
RUMY

Captain Morgan Gold

Malibu

Heffron 5YO

Heffron Coconut

Heffron Coffee

Republica

Legendario 7YO

(34% Elixir de Cuba)

Bumbu XO 18YO

(40% Caribbean Rum - Panama)
Diplomatico Reserva Exclusiva
(40% Caribbean Rum - Venezuela)

LIHOVINY

Griotte

Vajecny likér
Fernet Stock
Fernet Stock citrus
Becherovka
Slivovice R. Jelinek

Hruskovice R. Jelinek

0,5l

50,-
60,-
50,-

52,-

299,-
50,-

0,04 |

75,-
75,-
75,-
75,-
75,-
75,
85,-

150,-

150,-

0,041

50,
45,
60,-
60,-
70;,-
75,

75,-

APERITIVY_

Cinzano Extra Dry
Cinzano Bianco
Cinzano Rosso
Campari Bitter
Aperol

Aperitif Zero (nealko)

BRANDY A KONAKY

Metaxa Classic 5*
Metaxa 7*
Martel V.S.0O.P.

0,11

65,-
65,-
65,-
99,-
99,-
99,-

0,04 |

75,
90,-
160,-

WHISKY A BOURBONY 0,04 |

Tullamore Dew
Tullamore Dew Honey
Jameson

Jim Beam

Jack Daniel "s 7years
Jack Daniel “s Honey

Vodka Finlandia
Beefeater Gin
Beefeater Gin PINK

Jagermeister

Tequila Olmeca silver

Tequila Olmeca Gold

Ouzo

85,-
85,-
85,-
85,-
90,-
90,-

0,04 |

70,-
75,-
75,-
75,-
90,-
90,-

60,-




NEALKOHOLICKE NAPOJE

Cista voda

Kofola ¢epovana

Limonada ¢epovana (sezdonni nabidka)
Mattoni (dle nabidky)

Granini pomeranc¢ (100%)
Granini jablko (100%)

Granini hruska (50%)

Granini multivitamin (50%)
Granini ananas (50%)

Granini jahoda (25%)

Granini ¢erny rybiz (25%)
DZusovy ,bazén Granini“
Schweppes Indian tonic
Schweppes tonic Pink
Schweppes Ginger Ale (zazvor)
Coca-cola, Coca-cola Zero (plech)
Mirinda, 7UP (plech)

Red Bull (plech)

TEPLE NAPOJE

Turecka kava

Espresso

Espresso macchiato
Espresso lungo

Espresso lungo s mlékem
Cappuccino

Vanilla cappuccino
Moccaccino

Café au lait

Café melange

Horka ¢okolada

Horka Extra ¢okolada
Videnska kava

AlZirska kava

Caje Ahmad - &erny, zeleny, lesni plody, méatovy

Citronovy koncentrat porcovany
Med vceli porcovany

Smetana do kavy porcovana
Slehacgka (porce 20 g)

0,11
0,11
0,11
0,331
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,41
0,251
0,251
0,251
0,331
0,331
0,251

12,-
12,-
45,-
60,-
60,-
60,-
60,-
60,-
60,-
60,-
+18,-
60,-
60,-
60,-
60,-
60,-
75,-



VINNY LISTEK

ROZLEVANA VINA
Rulandské bilé (polosuché) Imiglykos bily / erveny (sladké)
Modry Portugal (polosuché) Rotonda ruZova (suché)
0,21/ 60,- 0,21/ 70
0,51/ 150,- 0,51/ 175,-

VINNE SKLEPY LECHOVICE

Bila vina, Wepwein, White wine

0,75 | CHARDONNAY polosuché (halbtrocken, semi dry) 299,-
Odrdda pochazi z Burgundska. Vzhledové je podobna Rulandskému bilému. Vino z téchto

vy o

0,75 | MUSKAT MORAVSKY polosuché (halbtrocken, semi dry) 299, -

Lahodné vino svétle Zluté barvy a vyrazného muskatového aroma leh¢iho typu, podava se
k dezertim

0,75 | TRAMIN CERVENY polosuché (halbtrocken, semi dry) 299 -

Patfi mezi vina s vyraznou, plnou, korenénou chuti. Barva je intenzivni, zlatozluta. Vino ma
nizsi osah kyselin.

0,75 | RULANDSKE SEDE suché (trocken, dry) 299,-
Vino pochazejici z Francie je zlatoZluté barvy s plnou decentni kofenitou vini. V chuti je
vino korenité s nizSim obsahem kyselin.

0,75 | SAUVIGNON suché (trocken, dry) 299,-
Je velmi obliben a cenén mezi znalci vina. Vino se vyznacuje broskvové - muskatovou
nebo kopfivovou chuti a vuni. Patfi mezi typické odridy znojemské vinarské oblasti, kde
dosahuje stabilné vysoké kvality.




Gervena vina, Rotwein, Red wine

0,75 | CABERNET SAUVIGNON suché (trocken, dry) 299, -
Velmi pozdné zrajici odrida vyZzaduje zahfevné pldy pro lepsi dozravani. Jen na takovych
pak poskytuje vino s rubinové ¢ervenou barvou, v chuti pfipominajici ¢erny rybiz.

0,75 | FRANKOVKA suché (trocken, dry) 299,-
Typicky tmaveé rubinova barva s fialovymi odlesky, s nadhernou ovocnou vini ¢ernych
tfesni, doplnénou vini ostruzin. Chut je hladka, sametova, prijemné svézi.

Privlastkova vina, Wein mit Pradikat, Special wine

0,75 | CHARDONNAY pozdni sbér (spatlese, late harvest) 399,-
Vino ma zlatavou barvu, harmonickou a intenzivni vlni. V chuti oéekavejte jablka, hrusky,
akat i zluté ovoce. Je vhodné pro delSi skladovani ve sklepé pro svoji svézi kyselinku.

0,75 | RYZLINK VLASSKY pozdni sbér (spatlese, late harvest) 399 -
Vyrazné ovocné aroma drobného ovoce je doplnéno jemné medovou chuti' s prijemnou
svézi kyselinkou. Vino je lahodné a odridoveé vyzralé. Mozno kombinovat s fizkem,
veprovou peceni, kuretem na slaniné, kachnou, husou ¢i pecenymi jatry.

0,75 | RULANDSKE BILE pozdni sbér (spatlese, late harvest) 399,
Vino zlatavé zelenozluté barvy, s vini maslovych hrusek, lipového kvétu, vanilky,

v kombinaci s jemnymi kvétinovymi tony. Chut vina je plna, elegantni, dlouhotrvajici a se
svézZi kyselinkou. Doporucujeme k peéenym masim, k syrim s uslechtilymi plisnémi,
pripadné samotné jako aperitiv.

0,75 | PALAVA vybér z hroznii

(traubenauslese, selected bunch of kapes) 499,-
Palava vznikla kfizenim odrid Muller Thurgau a Tramin. Vino je aromatické, ale na rozdil
od Traminu je chut uhlazenéjsi. Vysoka cukernatost hroznl byla dosazena delSim zranim
na kefi. Lehce korenéné intenzivni aroma podtrhuje zlatava barva.

0,75 | FRANKOVKA pozdni sbér (spatlese, late harvest) 399,-
Velmi stara odrliida, kterd méa podle nékterych pramenl némecky plvod, jiné ovSem
povazuji za jeji pravlast Dolni Rakousko. Vino je tmavé rubinové barvy s fialovymi

wiv o v

Doporucujeme k huse, kachné, vepfovému a k polotvrdym syram.

0,75 | Zweigeltrebe pozdni sbér (spateste, late harvest) 399.-

Rakousky krizenec Frankovky a Svatovavrineckého. Tmavé granatova barva s fialovymi
odlesky. Ocekavejte prijemnou chut suseného ovoce
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FRANCOUZSKE
LIMONADY

French Lemonades

(0,51 - sirup, led, ovoce / zelenina, perliva voda)

BORUVKOVA - Blueberry
BANANOVA - Banana
LESNi PLODY - Mixed Berries
OKURKOVA - Cucumber
KOKOSOVA - Coconut
MANGO - Mangue
MELOUNOVA - Watermelon
CHILLI PIKANTNI - Spicy
GREPOVA - Grapefruit

GUMIDKOVE ZELENE JABLKO - Gummybear green apple
(doporucujeme pro déti)

ROUTIN 1883 FRANCE

Vysoce kvalitni sirupy pro pfipravu francouzskych limonad. Sirupy jsou michany
z trtinového cukru a pramenité alpské vody a pfi pripraveé jsou pouzivany nejkvalitnéjsi
suroviny. Dokonala alchymie sirup Routin 1883 se vyznacuje tfemi zakladnimi pojmy:
Cistotou, autenti¢nosti a aromatickou intenzitou.




